OFERTA PRZYJECIA KOMUNIINEGO




Wazny dzien dla dziecka

Komunia Swieta to wazny dzien dla dziecka, ale takze dla jego rodzicow
oraz catej rodziny. Zapraszamy do skorzystania z oferty zorganizowania
przyjecia komunijnego w Hotelu Lenart.

Dotozymy wszelkich staran, aby te chwile zapisaty sie w Panstwa pamieci, jako
wyjatkowe i niezapomniane.

W cenie przyjecia komunijnego oprocz ustug gastronomicznych i czasu
spedzonego w naszej restauracji (sobota do godz. 19-tej; niedziela do 22-gigj)
gwarantujemy uroczyste nakrycie stotu biatym obrusem, swiecami

i delikatna dekoracjg kwiatowa. Dodatkowo zapewniamy kacik zabaw dla
dzieci oraz bezptatny parking.

Istnieje mozliwosc wynajecia sali na wytgcznosc.

Do Panstwa dyspozycji pozostawiamy trzy sale, ktére mogg pomiescic
od 20 do 300 oséb. Jestesmy otwarci na sugestie, potrzeby i zyczenia
naszych Gosci.




Menu - 309 zt/osoba

ZUPA (jedna do wyboru):
- rosé6t z makaronem
- krem z biatych warzyw z ptatkami migdatow

DANIE GLOWNE (jedno do wyboru):

- filet z kurczaka w sosie serowym, nadziewany
szpinakiem i suszonymi pomidorami,

z mtodymi ziemniakami i zestawem suréwek
(seler, marchew, buraczki)

- oplatana boczkiem poledwiczka wieprzowa
w sosie borowikowym z ziemniakami w ziotach
oraz zestawem surdwek (seler, marchew,
buraczki)

- grillowana cukinia w ciescie z suszonymi
pomidorami

DESER (jeden do wyboru):
- tarta gruszkowa z sosem toffi
- panna cotta z sosem truskawkowym

MENU DZIECIECE:

- rosét z makaronem

- panierowany filet z piersi kurczaka z frytkami
i surowka z marchewki i jabtka

- puchar lodowy z owocami i bitg Smietang

ZIMNA PLYTA:

- wedliny

- miesa pieczone (rolada drobiowa faszerowana
morelg, karczek pieczony w trzech pieprzach,
schab pieczony)

- mix serow zoéttych i plesniowych

- mini tortilla

- mini burgery

- Sledzie w Smietanie

- pomidory z mozzarella

- satatka Cezar

- satatka jarzynowa

- pikle

- zimne sosy (1000 wysp, zurawinowy, chrzanowy)

- domowy smalczyk

- rozne rodzaje pieczywa

PAKIET NAPOI:

- kawa z ekspresu

- herbaty smakowe

- soki owocowe

- Napoje gazowane

- woda z cytryna i mieta w dzbankach




DO ZAMOWIENIA ZA DODATKOWA OPLATA:
- przystawka - 25 zt
- danie ciepte - 35 z¢
- de volaille (120g) na pdtmiskach - 26 zt
- bufet stodki - 35 zt
- 3rodzaje ciasta
- owoce sezonowe w catosci i filetowane

TORT:
Mozliwe jest zamodwienie tortu wraz z innymi ustugami po wczesniejszych ustaleniach.

Moga Panstwo zakupic tort we witasnym zakresie, konieczne jest jednak dostarczenie dowodu zakupu.

Ceny obowiazuja w 2028 roku.
W przypadku drastycznego wzrostu inflacji oferta
moze ulec zmianie.

Oferta nie jest wigzaca cenowo dla rezerwacji na 2029 rok.
Ceny w roku 2029 moga byc¢ uzaleznione od stopnia inflacji.

Z uwagi na fakt, ze wszystkie dania przygotowywane sg na miejscu ze swiezych sktadnikow oraz w
oparciu o tradycyjne metody kulinarne, czas oczekiwania na wydanie poszczegolnych dan moze ulec
wydtuzeniu. Dbatos¢ o najwyzsza jakos¢ serwowanych potraw jest naszym priorytetem, dlatego
prosimy o uwzglednienie mozliwych przesunie¢ w harmonogramie przyjecia.

Wiecej informacji:

Restauracja Pod Kominem

Hotel Lenart ****

ul. Narutowicza 1, 30-020 Wieliczka

Event Manager
tel.: +48 533 314 110, +48 533 325110

email: marketing@hotellenart.pl

www.hotellenart.pl
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