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Sehr geehrte Damen und Herren,

Wir laden Sie herzlich in das Lenart Hotel in Wieliczka ein, wo sich Designer-Interieur

mit der Tradition der polnischen Gastfreundschaft verbindet. Das Hotel liegt 2,5 km
von der Autobahn A4 entfernt, in der Nahe der Grenze zu Krakau und in der Nahe von
Attraktionen von Weltrang: Das Salzbergwerk und das Krakauer Salinenmuseum sind
nur 15 Gehminuten vom Hotel entfernt.

Geraumige Zimmer mit unkonventionellem Design und Suiten, die in einem
einzigartigen Stil eingerichtet sind, bieten Ihnen die Mdglichkeit einer ungestorten
Erholung unter komfortablen Bedingungen, und ein reichhaltiges und
abwechslungsreiches Fruhstlick rundet einen gelungenen Aufenthalt ab. Im SPA-
Bereich mit Saunen, Jacuzzi und einem breiten Angebot an Massagen finden Sie
Trost und Entspannung nach einem Arbeitstag oder einer langen Reise. Ein wichtiger
Pluspunkt der Anlage ist der eigene kostenlose, Uberwachte Parkplatz mit 200
Stellplatzen fur Autos und Busse.

Zu lhrer Verfugung stehen zwei geraumige und modern ausgestattete
Konferenzraume mit der Moglichkeit, sie in kleinere Raume in verschiedenen
Konfigurationen zu unterteilen, ein Restaurantraum und zwei Geschaftsraume fur
Rekrutierungstreffen, Geschaftsverhandlungen oder VertragsabschlUsse.

Wir laden Sie herzlich ein, die kulinarische Palette des hervorragenden Kuchenchefs
des Restaurants Pod Kominem zu geniel3en, wo wir a la carte Gerichte der polnischen
und europaischen Kuche servieren. Wir bieten eine breite Palette von Catering-
Dienstleistungen sowie erfahrenen und professionellen Service, die ein hohes Niveau

der jede Partei oder geschaftliche Veranstaltung von lhnen geplant garantieren.




Charakterystyka sal:

Der Saal ,Wisniowa” - mit einer
Gesamtflache von 343 m2 auf dem Level O
gelegen, bietet er Platz fUr bis zu 350
Personen. Er ist mit dem Auto befahrbar,
geraumig, ohne Stutzpfeiler und kann
komplett verdunkelt werden. Der Kirschen-
Saal kann in separate Sitzungsraume
unterteilt werden.

Der Business Room RED - ein intimer
Raum von 36 m2 auf Ebene 2, der bis zu 20
Personen aufnehmen kann. Er zeichnet
sich durch zwei Glaswande und eine Decke
mit Verdunkelungsmoglichkeiten aus. Der
Red Room kann zusammen mit der
angrenzenden Red Suite gemietet werden.

Der Saal "KLONOWA" - der grof3te der Sale
mit einer Flache von 550 m2, der sich auf
Ebene -1 befindet, bietet Platz fur bis zu 500
Teilnehmer. Der Ahornsaal kann in 2
separate Konferenzraume unterteilt
werden. Der Saal verfugt Uber keine
Stutzpfeiler, unabhangige Catering- und
Sanitaranlagen sowie separate Raume fur
das Servicepersonal.

Der Wintergarten - Uber dem Restaurant
ist ein einzigartiger Geschaftsraum von 38
m2 mit zwei Wanden und einer Glasdecke,

der Platz fur 8-10 Personen in
Bankettanordnung bietet. Die
ungewohnliche Beleuchtung schafft eine
besondere und einzigartige Atmosphare
far Unternehmenssitzungen,
Einstellungsgesprache und Abendessen in
einer kleinen Gruppe.




Lenart Hotel - Spezifikationen und Preisliste fur
Konferenz- und Geschaftsraume

UKLAD SALI CENY netto zt *

Teatralny  Szkolny Podkowa ERINE Y
SALA pow. (8-10 os. przy 1 stole)

KONFERENCYJNA  m? = CALY
|| -
I (X DZIEN
]

Wisniowa
o 343 350 140 100 150 1700 | 2300
Wiéniowa A 69 60 30 25 20 600 900
Wiéniowa B 66 60 30 25 20 600 900
Wiéniowa C 88 90 40 35 50 700 1100
Wiéniowa D 97 90 40 35 50 700 1100
Wisniows 135 130 70 40 50 900 1400
A+B
Wisnlowa 185 200 90 60 100 1100 | 1700
C+D
Wianiowa 254 270 120 60 120 1400 | 1900
A+C+D
M 550 500 180 120 300 2300 | 4200
A+B+C
Klonowa A 174 150 60 40 100 900 1300
Kisrioia 342 200 80 60 110 1200 | 1800
A+B
K";’f’c‘“’a 376 350 120 80 250 1700 | 2300
Czerwona 36 20 16 15 12 500 800
OgrédZIMOWY | 38 . . = 8 400 600

* Die angegebenen Preise sind ungefahre Nettopreise. Die Preise der einzelnen Zimmer sind abhangig vom Datum und der Dauer der
Anmietung, der Anzahl der Personen und der Art der erworbenen Zusatzleistungen. Wir bieten individuell zugeschnittene Preise und
gunstige Rabatte fur Stammmkunden..

Standardausstattung des Konferenzraumes (im Preis inbegriffen):

* Multimediaprojektor e Dreiphasige Stromversorgung (Strom)

+ an der Decke befestigte e zahlreiche Steckdosen mit 230 V Wechselstrom
Projektionswand (290 x 180 cm) e  Wi-Fi-Zugang

* magnetische Schreibtafel e Glasfaser-Internetzugang

¢ Flipchart e Konferenzbeleuchtung

+ Beschallungsanlage mit kabellosen » Tageslichtzugang
Mikrofonen * Klimaanlage

+ Ohr-Mikrofonen e Verdunkelungsmdglichkeiten

+ Laserpointern ¢+ fechnische UnterstUtzung

Einrichtungen gegen Aufpreis:
e BUhne - 65 PLN netto pro 2 x 1 m Element (mdgliche Kombination von 14 Elementen)
e Rednerpult - 80 PLN netto / StUck




Mittagessen Serviertes

| - 60 zt netto / Person
SUPPE (eine zur Auswahl):
e Tomaten-Paprika-Creme mit Sauerrahmtupfen und Basilikumtoast
e Spinatsuppe mit Ei
e Franzosische Zwiebelsuppe mit WeilRwein und Kasetoast

HAUPTGERICHT (eines zur Auswabhl):
e gegrilltes Hahnchenfilet in Lauchsauce, KartoffelpUree, Salatbouquet mit Vinaigrette-Sauce
e Frikadellen vom Schwein in Dillsauce, Buchweizen- oder Graupengrutze, griner Tomatensalat
. Schweinefleisch-Bitki in eigener SoR3e, schlesische Knddel, Spinatsalat

ODER VEGE DISH (ein Gericht nach lhrer Wahl):
e Penne mit frischem Spinat und sonnengetrockneten Tomaten in einer Sahnesauce
. GemouUserisotto mit Parmesan und Rucola

WASSER in Kriigen auf den Tischen
ZUSATZLICHES PAKET: Kaffee, Tee, Sifte - 15 PLN netto

Il - 75 zt netto / Person
SUPPE (eine zur Auswahl):
e  Brokkoli- und Karottencreme mit Sprossen
e  Minestrone-Suppe
e  Meerrettichcreme mit Speckchips

HAUPTGERICHT (eines zur Auswahl):
. HUhnerroulade in Spinatrahmsauce, Kartoffelscheiben, bunte grine Bohnen
e Schweinelende in Pfifferlingssauce, Wasserkartoffeln, Salatbougquet mit Vinaigrettesauce
e Schinkenbraten in Meerrettichsauce, Salzkartoffeln mit Dill, gebratene Rlben

ODER GEMUSEGERICHT (eines zur Auswahl):
e Porridge mit gegrillten Champignons, Spinat und Rucola
e Pfannkuchen mit Frischkase und gebratenem GemuUse

DESSERT (eines zur Auswahl):
e  Brownie mit Himbeersorbet
e Bratapfel mit Streuseln und einer Kugel Eiscreme
e GruUner Tee-Kuchen

WASSER in Kannen auf den Tischen
ZUSATZLICHES PAKET: Kaffee, Tee, Safte - 15 PLN netto

Il - 90 zt netto / Person 5 slajd
SUPPE (eine zur Auswahl):
e  Krupnik auf Geflugelmagen
e Austernpilzsuppe mit Huhn
e saure Suppe auf Buttermilch mit Ei und Wurst

HAUPTGERICHT (eines zur Auswabhl):
e Schweineroulade mit Speck und Preiselbeeren, schlesische Knddel, WassergemuUse
. Putenfilet mit Kasesol3e, Kartoffelspalten, Tomatensalat mit Zwiebeln
e Schweinefilet in Pflaumensauce mit Pilzcassoulet und geschmortem Rotkohl

ODER GEMUSEGERICHT (ein Gericht nach Wahl):
e Tagliatelle mit Zucchini, grinen Erbsen, Brokkoli, Knoblauch und Weinsahnesauce
e Eierschnitzel, KartoffelpUree, Salatbouquet mit Zitronenvinaigrette

DESSERT (eines zur Auswahl):
e Panna Cotta mit GranatapfelsoRe
e Creme brllée
e Schokoladen-Bananenkuchen

WASSER in Kriigen auf den Tischen
ZUSATZLICHES PAKET: Kaffee, Tee, Safte - 15 PLN nettoo




Kaffeepausen

OPTION |
einmalig 35 zt netto / Person
aufgeflillt 45 zt netto / Person

e Espresso-Kaffee

e eine Auswahl an Teesorten
e  Wasser mit Zitrone

e  Keksmischung

e Salzstangen

OPTION II

einmalig 45 zt netto / Person

aufgefillt 59 zt netto / Person
e  Espresso-Kaffee
e Auswahl an Teesorten
e  Fruchtsifte
e  Wasser mit Zitrone und Minze in Kriigen
e  Knusprige Gebackmischung
e  Salzige Sticks
e Nachos mit Dips: Knoblauch, Chili und Krauter
e Ganzes Obst der Saison (2 Sorten)

OPTION III

einmalig 65 zt netto / Person

aufgefillt 99 zt netto / Person
o Espresso-Kaffee
e Auswahl an Teesorten
e  Fruchtsifte
e  Wasser mit Zitrone und Minze in Kriigen
e  Wasser mit Kohlensdure in Flaschen
e Mirbeteigmuffins gefiillt mit Teig
e  Krduter-, Fisch- und Paprikapastenfillung
e Vol au vent mit Tapenade mit sonnengetrockneten Tom
e Vol au vent mit Oliven-Tapenade
e  Pudding-Cupcakes
e  Kartoffeln mit Kokosnuss
e Filetierte Friichte der Saison (3 Sorten)

Hotel Lenart ****
ul. G. Narutowicza 1, 32-020 Wieliczka
tel.: +4812 32 83100, +48 533 325110
e-mail: info@hotellenart.pl

www.hotellenart.pl
www.podkominem.com
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